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«Alle Menüs werden mit einem gemischten Salat
oder einer Suppe serviert.»

     ADDIZIONALE SPECIALE     ADDIZIONALE SPECIALE

+	 Mineralisches Getränk 3dl (offen)	 +	 Mineralisches Getränk 3dl (offen)
+	 Espresso 	 +	 Vino della casa 1dl
		  +	 Espresso

	 CHF 7.00		  CHF 10.00

Alle Preise inkl. 7.7 % MWSt.

NEU! Alle 
NEU! Alle Gerichte 
Gerichte auch als 
auch als take Away

take Away

Menu EinsMenu Eins
Rigatoni all'amatriciana	 18.00 
Rigatoni an Tomatensauce, mit Speck und Zwiebeln

Menu ZweiMenu Zwei
Gnocchi al pesto di peperoni e salsiccia	 18.00
Gnocchi an Peperonipesto mit Salsiccia

Menu DreiMenu Drei
Risotto con asparagi, radicchio, mascarpone e pancetta 	 18.50
Risotto mit Spargeln, Radicchio, Mascarpone und Speck

Menu VierMenu Vier
Trofie gamberi e vongole 	 24.50	
Trofie an Tomatensauce, mit Riesencrevetten  
und Venusmuscheln 

Menu FünfMenu Fünf
Pizza Mimosa 	 18.50	
Pizza mit Tomatensauce, Mozzarella, Mais und Schinken

Menu SechsMenu Sechs
Saltimbocca alla romana, servito con risotto e asparagi	 32.50	
Kalbsschnitzel mit Parmaschinken, Butter und Salbei,  
dazu Risotto und Spargeln 

Menu SiebenMenu Sieben
Duetto di  «Black Angus»  	 27.50	
Rinderfilet-Tatar und Carpaccio mit geröstetem Brot,  
Butter, Rucola, Cherrytomaten und Parmesan

Menu AchtMenu Acht
Coda di rospo allo zafferano e pistacchio, con risotto e asparagi 	 34.50 
Seeteufelmedaillon mit Pistazienkruste auf Safranspiegel,  
dazu Risotto und Spargeln

Menu Neun «BUSINESS LUNCH»Menu Neun «BUSINESS LUNCH»
Tagliolino al limone con capesante	 49.50
Tagliolini an Zitronensauce mit Jakobsmuscheln 

Filetto di manzo «Black Angus» agli asparagi, servito con verdura grigliata
Rinderfilet «Black Angus» mit Spargelnduett, dazu Grillgemüse 

Zabaione al Marsala
Hausgemachter Marsala-Sabayon mit Vanilleglace 

Menu Zehn «ACQUARELLO-KLASSIKER»Menu Zehn «ACQUARELLO-KLASSIKER»
Tagliata toscana	 36.50
Tranchiertes US-Entrecôte mit Rucola und Parmesan,
dazu Rosmarinkartoffeln und Cherrytomaten

DolceDolce	
Zabaione al Marsala	    6.50
Hausgemachter Marsala-Sabayon mit Vanilleglace 


